— Angebot Selbstbedienung

Frische Infos vom Hof
1. Quartal 2026

Apfel Fr.3.20/kg

Birnen Fr. 3.90/kg

Slissmost  Apfel/Birnen/Boskop 31 Fr.7.50

Hochstamm 51 Fr.12.00

Apfel 101 Fr. 19.00

Freilandeier 6 Stk. Fr. 4.00

Kartoffeln* Fr. 1.80/kg

10 kg Fr.17.00

Zwiebeln* Fr. 2.20/kg

*aus Fiillinsdorf BL
— Angebot Samstagsverkauf —‘—

Brot Nussbrot 500 g Fr. 5.00

Bauernbrot 750 g Fr.5.00

Bauernbrot 500 g Fr. 4.00

Helles & Dunkles UrDinkelbrot 400 g Fr. 5.00

Dunkles Kernenbrot 500 g Fr.5.50

Diverse Brotli Fr.1.-/1.50

Zopf 500 g Fr. 6.50
Mehl 1 kg Weiss-/Halbweiss-/Ruchmehl

1 kg Pizzamehl 750 g UrDinkelschrot
1 kg UrDinkelmehl hell und dunkel
500 g UrDinkel Kernotto

Natura-Beef 300 g; Braten 800 g; Platzli 4 Stk.; Steak 2 Stk.

Hackfleisch Fr.24.-/kg
Geschnetzeltes Fr.39.-/kg
Platzli a la Minute Fr. 46.-/kg
Saftplatzli Fr.39.-/kg
Siedfleisch Fr. 24.-/kg
Braten Fr. 30.-/kg
Rindsbratwurst Fr. 26.-/kg
Hamburger Fr. 24.-/kg
Voressen/Ragout Fr.27.-/kg
Haxen Fr. 23.-/kg
Hohriickensteak Fr.52.-/kg
Huft Steak Fr. 60.-/kg
Entrecote Fr. 63.-/kg
Filet Fr. 85.-/kg

Kuhedelstiicke Schén marmoriert, - 20% auf Natura-B. Preis
Salami Pfeffersalami, Knoblauchwurst, Hauswurst

Mostbrockli Frisch und hauchdiinn geschnitten!

- TOP News — Robuste Apfelsorten -

Von unserer neuen Sorte Rustica konnten wir
bei der letzten Ernte eine gute Menge ernten.
Bei jeder neuen Sorte muss man zuerst wieder
herausfinden, welches die idealen
Lagerbedingungen sind. Im letzten Jahr wurde
die Schale der Sorte Bonita im Kiihlraum
braun. Wir haben herausgefunden, dass sie bei
der Lagerung etwas mehr Sauerstoff bendtigt,
deshalb sehen die Bonita in diesem Jahr viel
schoner aus. Unser Ziel ist es knackige und
saftige Apfel zu produzieren. Wir setzen auf
robuste Apfelsorten, welche weniger anfallig
auf Krankheiten sind und so kénnen so den
Einsatz von Pflanzenschutzmitteln reduzieren.

Verkaufsdaten

N
— Kontakt el

Fam.H.+ P.Gerber Email: info@frischvomhof.ch
Brohegasse 9 Telefon: 061 601 02 86
4126 Bettingen  Mobil: 077 439 04 94

Webseite: www.frischvomhof.ch

Selbstbedienung ab Hof Taglich von 7 —19 Uhr

Samstagsverkauf von 8 — 12 Uhr
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— News

Unsere Mutterkihe mit ihren Kalbern
sind in diesem Jahr trotz der kalten
Jahreszeit besonders gesund. Im
vergangenen Winter 24/25 wurden
einige vom Blauzungenvirus infiziert,
welcher durch Micken Ubertragen wird.
Dies wirkte sich insofern aus, dass einige
Kihe erst ein halbes Jahr spater trachtig
wurden. Diese Kithe miissen wir zurzeit
ein wenig auf Diat halten, da sie keine
Milch produzieren und die Gefahr
besteht, dass sie zuviel Fett ansetzen.

Seit Januar arbeitet Dzintars aus Riga bei
uns auf dem Bauernhof. Er ist selber auf
einem Milchviehbetrieb in Lettland
aufgewachsen. Da er schon oft in
Deutschland gearbeitet hat, spricht er
gut Deutsch. In regelmassigen
Abstanden wird er zu seiner Frau und
seinen zwei Kinder nach Lettland reisen.

Weiterhin wird Andreas Zenger bei uns
einen Tag in der Woche arbeiten.
Insbesondere im Obstbau besitzt er
durch die langjahrige Mitarbeit viel
Erfahrung. Zurzeit gilt es unsere rund
2’500 Spindelbdaume zu schneiden.

Ohne unsere guten Mitarbeiterinnen
ware es nicht moglich allen Aufgaben auf
dem Bauernhof gerecht zu werden.
Insbesondere sind wir auch dankbar fir
Barbara Gronbach, welche am Samstag
im Hofladen die Kundschaft bedient und
das super Backteam — Miriam und Ruth
Gysel. Patricks Eltern Hanna und Werner
werden nun ein wenig kiirzer treten.
Zudem wird Barbara Schmidlin nach 40-
jahriger Tatigkeit den Bauernhof im Juni
verlassen und ihren wohlverdienten
Ruhestand in Homberg bei Thun
geniessen.

Herzliche Griisse Heidi & Patrick Gerber




